Vinho Leve

Quando em 1985, foi autorizado em Portugal a das#ém
vinho leve, ja haviam passado dois anos de luengat
tanto em instituicOes portuguesas como em eurgpeias
visto que na pré-adesdo apenas os vinhos verdemntin
sido negociados, com a possibilidade de estarenxaba
dos 10 graus alcool.

Teve de entdo ser considerado um produto novo uma
invencao, para que o dossier vinho pudemsal®rto

e negociado este novo tipo de vinho.

Nao foi facil, teve de haver um empenhamento bsestan
forte de muita gente, desde logo em Portugal, vetae
com muita arte e perseveranca um choque entre dsto
vista bastante diversos, que op0s as adegas ecisqes

do interior e seus similares mais colocados jultaonar,

ou na posse de terrenos mais férteis com possitdidlie
producdes mais elevadas.

Em Bruxelas valeu-nos efectivamente a verdadez&ora
acerca da qualidade do novo produto, que entreteavia

sido foi feito, com a colaboracao da Adega Cooperaia
Lourinh@, ao que juntamos o empenhamento dos nossos
governantes, donde destacarei Eng®. Alvaro Bareeto
EngC. Carvalho Cardoso.

Nas lutas internas que foram muitas e nada faoaiga
gente desconhece um numero infindaveis de deani
com as adegas cooperativas, produtores privados e
inclusive com camaras municipais, para que 0 pimjec
fosse 0 mais possivel consensual, também paraagie
habilitAssemos, com 0 maximo de conhecimentosesabr



capacidades intrinsecas da regiao, quanto a gdalida
producéo global, e ainda sobre a mais valia ecami
financeira deste novo produto na dinamica futura da
vitivinicultura na regiao.

Aqui gostaria de destacar duas entidades que foram
incansaveis, diria mesmo o0 meu braco direito,
respectivamente a Camara Municipal do Bombarral e a
Adega Cooperativa da Lourinha.

Muitos e longos anos passaram e hoje provavelmente,
julgo, que todos o0s possiveis interessados comiinaa
acreditar nas reais virtualidades do Vinho Levejue é
certo é que praticamente, tirando uma ou outraatinie
tanto no campo da prova, do marketing, como detesen
gue possam difundir o Vinho Leve e as suas
potencialidades, poderemos destacar como casos mais
conhecidos, o Festival do Vinho Portugués e o Vastios
Vinhos Leves, iniciativas respectivamente das Camar
Municipais, do Bombarral e Cadaval, de resto tudo
continua na expectativa, que ainda vird um D. S&ugs
gue fara com que a problematica do Vinho Leve sgja
grande sucesso no futuro.

Os Vinhos Leves, estdo efectivamente e lamentaviéme
por desenvolver, e o0 meu sonho do dia 11 de Jueho d
1985, quando entreguei na mesa da Assembleia da
Republica, o Projecto de Lei n° 522/lll, no qua s
pretendia a criacdo da “Zona do Vinho Leve do kitor
Oeste” continua intacto, s6 que infelizmente mudou
contexto, e hoje € menor o nimero de agricultooesn
aptidao e vontade, para a producéao deste vinho.

A falta de rentabilidade das exploracbes vitivifdso
levou muita gente ao arranque ou mesmo ao abandeno,
grandes areas de terrenos, porventura muitas deas
grande aptidao para a producéao deste produto.



Mas felizmente estamos novamente, isto € aaminh
opinido, num momento Unico para de novo investiatane
produto vinico, pois é do conhecimento de qualquer
cidadao interessado pela causa do vinho em Portygeal
existe uma procura intensa devido aos novos mescado
emergentes, acrescendo ainda neste caso concestasqu
Vinhos Verdes, nossos potenciais concorrentes, t@do
neste momento problemas com a comercializacao.
Também devemos ter em linha de conta a evolucéa cla
na técnica e qualidade dos nossos Vinhos Leves,
acrescendo ainda a tendéncia para o consumo desvinh
menos graduados.

Se juntarmos a todos estes factores, os conhecment
adquiridos hoje em dia na viticultura, partcmente

na nossa regiao, acho que estdo reunidos muitos dos
condimentos necessarios, para um arranque fortenme b
planeado de uma producéo cuidada e de dimensao, que
permita de novo uma mais valia, que dé ao vitcudt
bem estar e a qualidade de vida que tanto merece.
Também importante para o sucesso, € nao olharnes es
produto como se tratasse de algo que sobra, deaduatp

de segunda escolha, de um vinho 1G ou DOP.

O Vinho Leve é tdo somente uma colheita dasmas
castas, feito com o mais elaborado saber, unicament
conseguido por uma antecipacao de vindima, ou poagu
condicdes edafo-climaticas nao permitem grandeergu
alcodlica.

O Vinho Leve € um vinho certificado como IG,jeso

4s mesmas tramitacdes tanto na vinha e no vinh@ com
gualquer outro vinho certificado, como se tratanaaoria

dos casos, de uma colheita precoce tem inclusivaeenas
vantagens em relacdo aos outros, para aléem dagdodu
gue pode ser espectacularmente maior, ainda estaras



sujeito a podridao, o que Ihe garantira maiorestones
gualidades aromaticas, assim como também porgeendet
maior carga acida lhe da uma frescura impar, tsihosio
vantagens na aceitacao junto do consumo.

No lugar politico que me foi confiado tentei tyokra que
todos os agentes econOmicos, de todo sectimnidbla
tivessem forca organizacao e objectivos, de mogloea o
escoamento dos seus produtos tivessem uma releg@m p
gualidade que permitisse que toda a mancha dedaeshe
da nossa regido se mantivesse, contribuindo pdrano
estar econdmico e social dos teimosamente lutaostos
dias por tdo nobre causa.

Nao temos dlvidas, e temos maior conviccao quanalg
anos a traz, o sucesso da nossa regido passa @or um
politica que eleja como prioridade a vitiviniculur
para que a paisagem volte a ser de inumerodos be
vinhedos.

Para isso € necessario quanto a mim de um programa
equacionado com rigor em conjunto pelas CVRs, lasbo
Tejo em todas as suas vertentes, que contemplecadoe
a vinha o vinho, ndo esquecendo a formacéo e rnabdd
de todos o0s agentes intervenientes, um esquema que
permita a colaboracdo directa do estado, fazendo-o
acreditar na mais valia desta opcao.

Imediatamente numa perspectiva de ganhar tempa dar
conhecer o Vinho Leve ao longo de toda ansé&@e de
praias, dando-o a conhecer e a provar, pdaizmente
ainda sao muitas as pessoas que nao conhmcem
Vinho Leve.

No resto do Pais e no estrangeiro, fazer uma digély
bem planeada através de tarjas em avides, owda ai
junto da juventude com panfletos bem elaboradasjaa
lhes a conhecer os beneficios do vinho, assim comua



Promocao conjunta com 0S n0sSsos agentes que taaalh
os frutos do mar mostrar quao importante € esidubo

para uma valorizacéao reciproca.

Ou porque nédo uma central engarrafadora tecnicament
equacionada, s6 para este produto com uma marca uni
ou ndo, quantas coisas meu Deus serao p@ssiv

N&o vou cair na patetice de querer passar pelo dono
segredo ou panaceia para resolver este tao complexo
problema, mas 0s anos e a experiéncia, permitem-me
alguma liberdade de expressdo, dai todo este meu
atrevimento, que uma coisa tem absolutamenteaeaéu
acreditar e a certeza que sozinhos ou acompanhados,

0S agentes deste sector nas regioes de Lisboa e/de;

ter de se mobilizar em torno deste tema.

A designacao “vinho leve” ou “baixo grau” foi creagbor
legislacdo de 1985, atraves da Portaria N° 544856/
Agosto e era aplicavel a todo o Pais em determsada
condicdes. Com a aplicacao da legislacao comuaigri
com o0 aparecimento dos vinhos regionais em Pottugal
esta aplicacéo geral foi revogada e ficou prewagtanas
para a regiao da Estremadura e Ribatejo.

Vou acabar, relatando muito resumidamente a hestii
legislacdo desde o inicio até agora, para qoeestem
duvidas acerca de quem sao os verdadeiros e unicos
possiveis produtores dos nossos Vinhos Leves.

Vasco Francisco Aguiar Miguel
Endlogo
Mestre em Sistemas de Prevencao e Contraieefliar

Santarém 04/06/12



O Projecto de Lei n° 522/1ll de 11 de Junho de5188
qual se pretendia a criagcdo da “Zona do Vinho Leéwve
Litoral Oeste”

Portaria — N°547/85 de 06/Agosto



4.7 U limite minimo de grau alcodlico volumeétrico
(teor alcodlico em volume a 20°C) é fixado em:

a) 9° para os vinhos comuns engarrafados em

moldes tradicionais e em recipientes de capa-
cidade até 1 |;

3. A0S VINNOS COMErciallzados nas CONuIguoy pio-
ristas no presente diploma sdo aplicdveis as normas
je disciplina em vigor para os vinhos engarrafados
'm geral, mormente as respeitantes & sua produgao,
-omercializacdo e engarrafamento, com as seguintes
sspecialidades:

a) Os interessados na produgdo destes vinhos
deverao obrigatoriamente inscrever-s¢ em re-
gisto especial a cargo dos organismos vitivi-
nicolas competentes;

b) A referida inscri¢ao terd validade anual e de-
verd ser feita até 31 de Agosto de cada ano;

¢) O controle do processo produtivo iniciar-se-d
com 0s mostos € terminard quando da obtengao
do produto final, para o que o produtor auto-
rizado organizard uma conta corrente especial
na qual mencionard o volume deste vinho
obtido, assim como as suas caracteristicas, in-
dicando as vasilhas onde se encontram, que
deverao ser devidamente seladas;

d) Para controle do engarrafamento, os interessa-
dos deverdo dar conhecimento prévio da data
prevista para esta operagdo ao organismo con-
trolador;

e) £ permitida a gasificagdo destes vinhos até

uma pressdao méxima de uma atmosfera e meia
a 20°C:



Portaria — N°351/93 de 24/Mar¢o

2 — O «Vinho Regional Estremadura» que venha a
utilizar o designativo «vinho leve» deve possuir o ti-
tulo alcoométrico natural minimo fixado para a zona
viticola em causa, um titulo alcoométrico adquirido ma-
ximo de 10,0% vol., uma acidez fixa igual ou supe-
rior a 4,5 g/l, expressa em dcido tartdrico, uma sobre-
pressio maxima de 1,0 bar e os restantes pardmetros
analiticos estarem de acordo com os valores definidos
para os vinhos de mesa em geral.

3 — O disposto no numero anterior ndo se aplica a
Sub-Regido Alta Estremadura.



Portaria - N°1066/2003 de 26/Setembro

2 — O ‘Vinho Regional Estremadura’ que venha a
utilizar o designativo ‘vinho leve’ deve possuirtitulo
alcoomeétrico natural minimo fixado para a zonaculd
em causa, um titulo alcoométrico adquirido maximo
del0% vol., uma acidez fixa igual ou superior a g¥]5
expressa em acido tartarico, uma sobrepressao @maem
1 bar e os restantes parametros analiticos estdeem
acordo com os valores definidos para os vinhos égam
em geral.



Portaria — N°739/2008 de 04/Agosto

1.° E designada a Comisséo Vitivinicola da Regléo
Lisboa (CVRL) como entidade certificadora para eger
funcOes de controlo da producdo e comércio e de
certificacdo dos produtos vitivinicolas com direi&s
denominacGes de origem (DO) «Alenquer», «Arruda»,
«Bucelas» «Carcavelos», «Colares», «Encostas &'Aire
«Lourinhd», «Obidos» e «Torres Vedras» e IG
«Estremadura».



Portaria — N°426/2009 de 23/Abril

3 — O vinho com IG «Lisboa» que venha a utilizar o
designativo «vinho leve» deve possuir tanto o ditul
alcoomeétrico volumico natural (TAVN), como o titulo
alcoométrico volumico adquirido (TAVA), sempre idma

10 % vol., devendo a acidez total expressa em acido
tartarico ser igual ou superior a 4,5 g/l, a solaggao
maxima de 1 bar e os restantes parametros analé@star

de acordo com os valores definidos para os vinmo se
geral.

4 — Em relacdo aos restantes parametros analitisos,
vinhos devem apresentar os valores definidos pssa e
categoria de vinho.



Portaria — N°1393/2009 de 27/Novembro

3 — O vinho com IG ‘Lisboa’ que venha a utilizar o
designativo ‘vinho leve’ deve possuir o titulo alowétrico

voliumico natural (TAVN) minimo fixado para a zona
viticola em causa e um titulo alcoomeétrico volumico
adquirido (TAVA) maximo de 10 % vol.,, devendo a
acidez total expressa em acido tartarico ser igual
superior a 4,5 g/l, a sobrepressao maxima de ke les
restantes parametros analiticos estarem de acordas
valores definidos para os vinhos em geral.



Portaria — N°370/99 de 20/Maio

2—O0 «Vinho Regional Ribatejano» que venha a utilza
designativo «vinho leve» deve possuir o titulo
alcoomeétrico volumico natural minimo fixado paraama
viticola em causa, um titulo alcoomeétrico volumico
adquirido maximo de 10% em volume, devendo a acidez
fixa, expressa em acido tartarico, ser igual owesap a

4,5 gl/le os restantes parametros analiticos estarcardo
comos valores definidos para os vinhos de mesaeeah g

8.0A realizacdo da analise fisico-quimica e orggviaia
constitui regra e disciplina a observar com vista a
aprovacao do «Vinho Regional Ribatejano».



Portaria — 424/2001 de 19/Abril

2 — O Vinho Regional Ribatejano que venha a utiliza
designativo ‘vinho leve’ deve possuir o titulo alowétrico
volumico natural minimo fixado para a zona viticela
causa, um titulo alcoométrico voliumico adquiridaximmé

de 10,5 % em volume, devendo a acidez total, esare
acido tartarico, ser igual ou superior a 4 g/l eestantes
parametros analiticos estar de acordo com os alore
definidos para os vinhos de mesa em geral.»



Portaria — 738/2008 de 04/Agosto

1.° E designada a Comissdo Vitivinicola Regional do
Ribatejo — Entidade Certificadora (CVRR-EC) como
entidade certificadora para exercer funcdoes de@ontda
producdo e comercio e de certificacdo dos produtos
vitivinicolas com direito a denominacao de origddO]
«Ribatejo» e a indicacao geografica (IG) «Ribam®pan



Portaria — N°445/2009 de 27/Abril

2 — O vinho com IG «Tejo» que venha a utilizar o
designativo «Vinho leve» deve possuir o titulo
alcoomeétrico volumico natural minimo fixado paraama
viticola em causa, um titulo alcoomeétrico volumico
adquirido maximo de 10,5 % vol., devendo a acidéal t
expressa em acido tartarico ser igual ou superibrgd,

uma sobrepressdo maxima de 1 bar e o0s restantes
parametros analiticos estarem de acordo com osegalo
definidos para os vinhos em geral.



